附件：综合评分细则
	序号
	评分因素
	评分指标
	分值

	1
	商务分（15分）
	投标人注册资金10万元（含10万元）以上者得3分，投标人注册资金50万元（含50万元）以上者得4分，投标人注册资金达100万元（含100万元）以上者得5分。
	5分

	
	
	自2015年1月以来有为其他单位供货的经验，须提供相关证明材料：中标通知书或采购合同或供货发票等复印件并加盖公章，提供1家的得2分，每增加1家增加1分。未提供以上各项证明材料的，该项业绩不给予计分。（满分5分）
	5分

	
	
	投标人经营品种数量丰富，门店地理位置分布合理，须提供相关证明材料，在0-5分之间评分。
	5分

	2
	技术分（30分）
	原村料及口感： 

1.原材料：新鲜水果、巧克力、牛奶、鸡蛋、白糖等并配蛋糕盒、精美包装带、生日蜡烛、刀叉、纸碟、生日贺卡等。数量充分、质量合格、卫生必须达到国家相关标准。奶油不含反式脂肪酸（20分）

2.口感：口味纯正，口感松喧香甜，甜度适中，不粘牙，内部夹的果料或果酱均匀，层次分别，奶香味浓烈，奶油新鲜。（10分）

3.外观：发起均匀，柔软而具有弹性，不死硬，切面呈细密的蜂窝状，无大空洞，无硬块。蛋糕表面油润，顶和墙部呈金黄色，底部呈棕红色。色彩鲜艳，富有光泽，无焦糊和黑色斑块。表面呈乳黄色，表面果料撤散均匀，装饰得体。（10分）
	30分

	3
	价格分（55分）
	价格得分=有效投标报价/评标基准价×45（ 计算分数时四舍五入取小数点后两位）。

评标基准价=满足招标文件要求且投标价格最高的投标报价。 如投标人的投标报价低于招标人的预算价，则为无效报价。

	合计（100分）


